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在活动中，餐饮服务商通常会
在肉类完成”烹饪“之前先将

其部分烹饪。 

(19)

www.healthoregon.org

/foodsafety  

OAR 333-150-0000

3-401.14 

(A) 

60 P

(B) 

3-501.14 (A) 

P

(C) 3-501.16 

(A)(2)
P

(D) 

3-4 01.11 
P

(E) 3-501.16 (A) 

3-501.14 (A) 

3-501.19 

P

(F) 

2014 11


